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※パンフレットに掲載されている内容は2025年1月時点のもので、変更が生じる場合もあります。
※お出かけの際には改めて各店・各施設に営業状況等をご確認ください。
※このパンフレットは、十勝ブランド｢登録店｣をベースに構成しており、お店のイメージをお伝え
するため一部に十勝ブランド登録品以外の製品も掲載しております。

～ご了承ください～

●十勝ブランド登録制度の
　　        登録店限定スタンプラリーです
●抽選で十勝ブランド商品券が当たります!
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○営/予約優先営業
　　  16:30～22:00
○休/日曜・祝日(予約で営業)
○店頭販売/火水木曜日
　　　　　  18：00～21：00

帯広市西2条南8丁目20-2
TEL 0155-67-8070

　店舗は宴会・二次会の予約を
優先に営業。ハンバーグタワーや
ロシアンルーレットメニューなど
独自のサービスメニューを提供し
て、結婚式の二次会などにも利用
されています。立石代表のコレク
ションが所狭しと並んだアメリカ
ンテイストの内装も楽しい。お店
の看板メニューであるハンバーグ
をもっとたくさんの方に食べても
らいたい！と友人や知り合いを尋
ね歩いて素材を探し、試行錯誤を
重ねてお家で食べられるハンバー
グを商品化しました。添えられる
玉ねぎソースも、ご自分で「キャラ
が濃い」と言われる立石代表の探
求心の結晶です。

こちらで購入できます
EasyDiner7026のホーム
ページでは、お店やメニューの
紹介がみられるほか、BASE、ぐる
すぐり、メルカリ、それぞれの
リンクから直営WEBSHOPに
移動でき、お買い物もできます。 ホームページ

SNSでご確認ください。

HP WEB
SHOP
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Chec
k!!

材料ひとつひとつに信頼できるものを選び、おから、長いもなどの身近な未
利用資源を活用したら、グルテンフリー、十勝産87%、北海道産99%になり
ました。肉質と脂身のバランスの良い豚肉、コクと旨味の強い和牛肉、プ
リっとした食感を出す鶏むね肉、試行錯誤の末にたどり着いた配合は、まさ
に黄金比率。『肉肉しくてジューシーで旨味あるハンバーグ』を自慢の玉ね
ぎソースでお召し上がり下さい。お家で焼く「生・冷凍タイプ」の他に、湯せ
んで温めるだけで手軽に食べられる「グリルタイプ」があるのも嬉しい！

立石 貴裕 代表

玉ネギソースで食べる　ハンバーグステーキ

EasyDiner7026

グルテンフリー、十勝の食材を

　メインにした肉肉ジューシーハンバーグ

グリル冷凍ハンバーグ 生冷凍ハンバーグ

7



納豆は冷凍保存できます
食べる6時間ほど前から
自然解凍してください。ぴあざフクハラ西帯広店で購入可能(取材時点)

豆知識

帯広市東4条南3丁目7番地
TEL 0155-24-7757
FAX 0155-24-7031

　中田園の納豆は十勝産大豆を
使い、豆の細胞や納豆菌が凍ら
ない雪の温度帯でじっくり熟成
して豆の甘味とまろやかな旨味を
引き出す、独自の「雪温熟成」で
つくられます。要望に応えて「町
村ご当地納豆」や「生産者オリ
ジナル納豆」なども数多く製
造。「海外にも納豆を広げた
い」とフリーズドライ納豆(左写
真)も開発した中田社長は「食育
として畑からのオーダーメード納
豆もやってみたい！」と納豆愛が
溢れる情熱家です。

こちらで購入できます
【十勝管内】管内主要スーパー等
【全道】ダイイチ、フクハラ、イオンの一部店舗、
　　　どさんこプラザ等
【全国】どさんこプラザ(首都圏各所、名古屋、
　　　仙台ほか、同店HPでご確認下さい)

どさんこプラザHP

電話・FAXでの
ご注文も承ります。
(代金引換え便)

10

3個パックでたれ付きの十勝産納豆は
お好みに合わせて4種類あります。
・大豆の味と食感を楽しむ「大粒」
・上品な旨味の「小粒」
・バランスの良い「枝豆」
・深い味わいの「黒豆」

中田 晴彦 社長

2017年度全国納豆鑑評会「大
粒・中粒部門全国納豆協同組
合連合会長賞」など、受賞歴
多数の逸品。十勝産大豆「大
袖の舞」を使用したクセのな
い食べやすい納豆です。

えだ豆納豆十勝産納豆

1
0
0
%
十
勝
産
！
大
豆
の
旨
味
を

　
じ
っ
く
り
引
き
出
す「
雪
温
熟
成
」納
豆

中田園
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新千歳空港ソフト・アイスクリーム総選挙 2024 第２位！

○営/11：00～20：00（L.O.19：30）
○休/無休

帯広市西5条南34丁目12
TEL 0155-67-1505

　十勝髙田牧場のジャージー牛乳を使った十勝
ミルキー自慢の濃厚ソフトクリーム。
コーンのかわりにコロネにソフトクリームを載せた
｢うしのつのⓇ｣も人気です。

HP WEB
SHOP

KEY'S CAFE ジャージーブラウン帯広店

新千歳空港店
(ターミナルビル3階)

OEMも承ります

●新千歳空港ソフト・アイスクリーム総選挙
【濃厚部門】 2023 第３位/2024 第２位

●原料乳は乳脂肪分が高くコクが深い希少な
ジャージー乳100%

●国際基準JFS-B規格取得認定工場で製造
●十勝ブランド五つ星登録

こちらで購入できます
他にも牛乳、ヨーグルト、
バター、カップアイスやドル
チェなど、魅力的な製品が
たくさん！ONLINESHOP
もご活用ください。

ONLINE SHOP

ছ̷ோ၏ೄᢡϛ
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加藤 祐功 代表取締役社長

十勝ジャージー
カッサータ

甘酸っぱいドライフルー
ツと香ばしいナッツをち
りばめた見た目も美しい
アイスチーズケーキです。

スフレのように軽くなめら
かで、濃厚な風味。通常の
4倍の時間と手間をかけて
つくられるプレミアムデ
ザートです。
メディア紹介も多数。

十勝髙田牧場のジャー
ジー生乳使用。1991年の
創業以来愛され続ける看
板商品です。乳酸菌が1ml
に約2億個生きています。

十勝ジャージー
フローズンヨーグルト麹プレミアム

ヨーグルト

酪
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王
国
・
十
勝
か
ら
、濃
厚
な
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し
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Jersey Brown

十勝ミルキー
Chec

k!!

2022 ★★★★★ 2019 ★★★★★ 20202022
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催事のため臨時
休業あり。SNSで
ご確認ください。

帯広市西5条南40丁目3-5
TEL 0155-66-5167
○営/11:00～16:00
○休/月・火・水曜日

十勝プレーン
ほんのり優しい甘さ
の基本ドーナツ

シュガー
きめ細かい粉糖がお
口でじゅんわり

シナモンシュガー
ちょっぴり濃い目の
シナモンシュガー

キャラメリーナ
ザクっとしたキャラメ
ルシュガートッピング

チョコレート
みんな大好き、ミルク
チョコでコーティング

ストロベリーチョコ
甘酸っぱいイチゴ、お子
様と何故か男子に人気

ホイップクリーム
甘さ控えめ植物性ホ
イップ、男子人気NO.1

モカクリーム
コーヒークリームにエ
スプレッソパウダー

オランジェット
チョコトッピングに
国産オレンジピール

ホワイトチョコ
ホワイトチョコを
たっぷりトッピング

あんこホイップ
ホイップクリームに十
勝産粒あんをON

きなこシュガー
十勝産のきなこシュ
ガーでコーティング

カフェ系、ソーダ系、ミルク系などなど。
通常メニュー以外もご要望に応じま
す。テイクアウトやデリバリーもOK!!

INFORMATION

ドリンクメニューも豊富!!

HP

ドーナツ
の
王道

ドーナツ
の
王道

ドーナツ
の
王道

予約
限定

予約
限定

予約
限定

予約
限定

ドーナツ
の
王道

当店人気
NO.2

ドーナツ
の
王道

当店人気
NO.1

ドーナツ
の
王道
男子人気
NO.1

ドーナツ
の
王道

子供・男子
に人気

ドーナツ
の
王道
女子に
人気
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わっかや
トカチ輪菓家

小野 成美 代表
愛猫 しらす

小麦は「春よ恋」１００%、

　十勝産素材の手づくりドーナツ

生地は十勝産「春よ恋」100%。
独自開発のレシピで、強力粉と
は思えないさっくり感とくちどけ
の良さがウリです。テイクアウト
メインですが、店内飲食もOK。
予約限定メニューも。大量注文
やイベント出店も承ります。

Ḝ᷎ᶭᶉĵᄵḛḌḧḜᷚᵩṯ
ᶺḪᢡᷦ᷑ṣᵩᷖᥡ᷐᷍ḛᰡ

ᷮᣲᕤᶉᷖΆ!
※受取りの1時間前までに
　ご予約ください。
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　フランスで修業した寺尾智也代表(右
写真)は、新得共働学舎の工場長を経
て、日高山脈の麓・広内地区で奥様と共
に工房を設立。厳選した乳は外川牧場
と北広牧場(いずれも新得町)２軒の乳を
隔週で使い、日本の食卓にも取り入れや
すいマイルドなチーズを提供していま
す。放牧乳には季節感があり、春は若葉
の香り。夏は爽やかな中にもたんぱく質
が熟成したうま味。秋はワラやナッツの
ような香り。冬は濃厚・クリーミー。季節
ごとの味わいの変化も楽しめます。

宮地牧場(清水町・上写真)のグラス
フェッドミルクを使った製品にも注目!
｢グラスフェッド ます｣はジャパンチーズ
アワード2024金賞受賞!｢ハード｣や
｢フロマージュブラン」もあります。

【製造所】新得町字新得西3線42番地10
TEL 0156-67-9240
○営/10:00～15:00
○休/土、日、祝日
※不在の場合がありますので事前にご連絡ください。

【十  勝 】道の駅おとふけ、ハピオ、とかちむら 等
【道央圏】どさんこプラザ、新千歳空港 等

こちらで購入できます

WEBSHOPご希望があれば、製造所での直売も承ります
の　　　レシピや詳細はホームページへ！ᮅᯛᯭᯭᰕ

ᶢḁḜᶰᶖḯᶎḖḇᵩṯ

グラスフェッド ます グラスフェッド ハード

HP WEB
SHOP
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製造スタッフの皆さん

サクサク食感の角
切りラクレット。常
温保存なのに乳酸
菌が生きてます。お
やつやおつまみに。

フリーズドライチーズ
食べやすい白カビ
チーズ。優しい味わ
いでパン、ナッツ、
ドライフルーツとも
相性抜群。

コバン

クリーミーなフレッシュ
チーズ。フルーツなど
と一緒にデザート
感覚で｡お料理にも｡

フロマージュブラン
枡型の四角いチー
ズ。溶かして食べる
のがおススメ。口
いっぱいに広がる
ミルク感が特徴。

ます(枡)

い
つ
も
の
食
卓
に
、山
の
麓
で

　 
つ
く
ら
れ
た
や
さ
し
い
チ
ー
ズ
を

広内エゾリスの谷
チーズ社

Chec
k!!
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中札内村西2条南7丁目2
TEL 0155-63-5070
営／10：00～17：00
休／祝日を除く火・水曜日
※Tokachi cafe’みるね。店内で営業中。

こちらで購入できます
【十勝管内】
【道央圏】

【首都圏】

とかちむら・ハピオ・道の駅おとふけ・北海道ホテル
COCONOすすきの(ダイイチ)・きたキッチン
新千歳空港（十勝VALLEYs）
どさんこプラザ有楽町店・明治屋(広尾)

※一部商品のみ取り扱いあり

　十勝野フロマージュからは、日高山脈の雄大な自然が広がります｡
｢美味しい空気と水で育った牛のミルクでチーズを作ったらきっと
美味しい｡｣そんな確信のもと、十勝野フロマージュはチーズを作り
始めました。日本人が気軽に楽しめる味をという想いから製法を
研究し、村内の指定牧場の良質な生乳だけを使って作られる
チーズは上質で、嫌な臭みもなく、優しい甘さとまろやかな食感が
堪能できます。

̀ᔡǈȉǸȺɉșǞ

ǳǵȊǜƤƳƳǛ��

みるく
きな粉
いちご
抹茶
バニラアイス

あずき
カマンベール
ごま
チョコレート

期間
限定

4月下旬～10月下旬

カマンベール
チーズソフト

HP WEB
SHOP

236

ᶲᝮᮬᨀ
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ク
リ
ー
ン
な
工
房
で
つ
く
ら
れ
る
チ
ー
ズ
は
上
質
で

　  
優
し
い
甘
さ
と
ま
ろ
や
か
な
食
感
が
堪
能
で
き
ま
す
。

“コクと旨味を残し
つつ日本人が気軽
に楽しめる味を…”
という想いから生
まれたクリーミーで
クセがないチーズ。

おいしいカマンベール
十勝の美しく深い
まっ白な雪をイメー
ジした濃厚でク
リーミーなチーズ。
「美しい雪」という
意味。

ベルネージュベルネージュ

十勝野フロマージュ
Chec

k!! 赤部 紀夫 会長

直径30㎝という
大きなサイズで
じっくり熟成させ
た、白カビが香り
高く深い味わい
のチーズ。

ブリ･ド･トカチ
十勝産の生乳と
生クリームを使用。
クラッカーなどに
たっぷりとのせて
食べるのがおす
すめです。

クリームチーズ

第1回 アルティザン
チーズアワード

銅賞受賞

第４回 オールジャパン
ナチュラルチーズコンテスト

優秀賞
受賞

第６回 オールジャパン
ナチュラルチーズコンテスト

農水省生産局長賞
受賞

第1回 アルティザン
チーズアワード

金賞
受賞

第11回 オールジャパン
ナチュラルチーズコンテスト

金賞
受賞

17



ホエー豚

○営/11：00～17：00
○休/【1 ～ 3月】日・月曜日
　　  【4～12月】月・火曜日大樹町開進111-1

TEL（01558）9-6116

英国原産のケンボロー種に近隣チーズ
工房のホエー(乳清)をたっぷり与えて育て
ています。
新鮮なホエーには乳酸菌がたっぷり。腸
内環境が良好に保たれ、薬の使用なども
を抑えることができます。脂身はあっさりと
甘味があり、赤身は柔らかくお肉のうま味
が豊富なのが特徴です。源ファームがある
大樹町は日高山脈の麓、空気がきれいで地
下水も豊富、また川に囲まれた立地のおか
げで病害が少ないのも利点です。
直営店で提供する精肉は、ご相談に応じ
てその場でスライスします。ステーキやとん
かつ、豚丼などはもちろん、さっぱりと肉の
美味しさがそのまま楽しめるしゃぶしゃぶ
もおススメです。

全国百貨店の催事に出店しています!!
直営レストランの他､オンラインストアや
ふるさと納税も有ります。
ギフトセットは質や量
などもご相談に応じます。

こちらで購入できます

その他加工品取扱店
【千歳空港】どさんこプラザ、
　　　　　Wine&Cheese北海道興農社

HP WEB
SHOP

※いずれも臨時休業あり。
SNSで随時お知らせします。

直営レストラン
ᶲᝮᮬᨀᯧᯭᰖẬᰟ՟ஸ

തᰉᯔẬᰔ

SSᶲ
DCMᶲ

501

622

236
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大美浪 孝志 さん
　　　 ちえ さん夫婦

ベーコン
（無塩せき）

手作りで原材料もシ
ンプルなのでお肉の
うまみがストレート。
いつものお料理が更
に美味しくなります。

手ごねで腸詰めした
ウィンナーです。香辛
料も控えめでお肉そ
のものの美味しさが
楽しめます。

白カビ付きの本格サラ
ミにホエー豚のうま味
を凝縮した逸品。重め
の赤ワインにピッタリ
です。

サラミソーセージ
(北のハイグレード食品2024認定)

ウィンナー
(無塩せき)

ଜ႞௲Ɉ
ʳʀĜ໐Ɉݡ࿚

チ
ー
ズ
ホ
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で
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大
樹
町
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ら
発
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し
て
い
ま
す

源ファーム
Chec

k!!
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受賞歴

広尾町紋別16線14-5
TEL 090-5075-5586
E-mail toshi5778master@gmail.com
HP https://www.hiroo-suzukifarm.com/

元々は牛のために始めた塩づくり。十勝の山の養分
が流れ込む広尾沿岸で海水を汲み上げ、1週間ほど
かけて釡でじっくり煮詰めます。塩味と甘みのバラン
スが深く、牛にも人にも大好評。満寿屋商店など十
勝の飲食店でも使われています。

　北海道十勝の南端、太平洋に面する広
尾町で120頭の牛と共に日々の生活を
送っている鈴木牧場。十勝の自然や生態

系と調和し、土・草・塩・牛づくりの循環型酪農で持続可能な農業に取り組ん
でいます。牧場という生きる土台をつくる現場から、命をつなぐ食べ物を生産
し、皆さまに「健康と幸せ」をお届けする。それが鈴木牧場の理念です。

十勝広尾　鈴木牧場
【日本一のオーガニック牧場】

十勝の塩

INFORMATION 書ききれなかった
こだわり情報も満載!

メルマガ新規登録で

「十勝の塩」1袋プレゼント中!
右のQRコードからどうぞ▶

・鈴木牧場通販ショップ
・熊田商店
・らららマルシェ

こちらで購入できます

22

判断基準は「牛はどうしたら嬉しいか」。オー
ガニック、グラスフェッドなど、長年妥協せず
追及してきた結果、究極の牛乳になりました。
母牛から子牛へ、命をつなぐ飲み物である牛
乳の価値を知ってほしい。可能性を広げた
い。そんな鈴木夫妻の思いが詰まっています。

鈴木 代表夫妻

牧草や野草だけで
育ったグラスフェッド
ビーフは赤身が多く、
穀物で育った牛と比
べて低 脂 肪 、ヘル
シー。牛肉本来の味
がして「十勝の塩」と
もよく合います。

有機牧草牛ひき肉
十勝オーガニック牛乳

私
た
ち
は
、牛
を
第
一
に
し
た

　
循
環
型
酪
農
を
目
指
し
て
い
ま
す

鈴木牧場
Chec

k!!
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○営/11：00～15：30
食事は11：00～14：00まで
○休/火・水曜日
※臨時休業あり。
SNSで随時お知らせします。

広尾町野塚11線8-4
TEL 01558-2-0008

　千葉県出身の菊地夫妻は帯広畜
産大を卒業した後、海に近く冷涼
な広尾町で新規就農しました。牛
が快適に暮らせるよう放牧地と牛
舎はいつでも行き来自由。酪農の
魅力を多くの方に知ってほしい、と
加工品を製造し、今ではカフェも
営みながら酪農体験学習や農村
ホームステイの受け入れもしていま
す。カフェでは牧場や日高山脈、時
には草をはむ牛たちを眺めながら
のんびり過ごせます。

【首都圏】武蔵野デーリークラフトミルクスタンド
【札幌圏】新千歳空港ほか

こちらで購入できます

春秋には首都圏を
はじめ全国の百貨店
催事にも出店してます

POINT!

WEBSHOPカフェではソフトクリーム
やジェラートなどの乳製
品、わがママビーフ製品が
買えます。直営WEBSHOP
でも牛乳やカップアイスを
ご購入頂けます。

菊地ファームカフェ

HP WEB
SHOP

ᎲӆᰉᯔẬᰔ

336

1037
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ハンバーグ
「十勝わがママビーフ」
は、たくさんの牛乳を恵
んでくれたブラウンス
イスの“経産牛 ”の命
を、感謝しながら最後ま
で活かしたいという思
いが込められています。

搾りたての放牧牛乳を
低温で一度だけ殺菌
し、乳化安定剤・保存
料などを使わず仕上げ
たソフトクリームは牛
乳本来の味をダイレク
トに味わえます。

放牧の牛たちは過ごす
場所、食べる餌が毎日
変わり、牛乳の味も
日々変化します。低温
殺菌・ノンホモでその
ままの味をご提供して
います。

放牧酪農牛乳(ノンホモ)

菊地 代表一家

ソフトクリーム

酪
農
を
も
っ
と
身
近
に
感
じ
て
も
ら
う

　
キ
ッ
カ
ケ
と
な
る
場
所
に
し
た
い

Chec
k!!

菊地ファーム
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本別町弥生町27番地1
TEL 0156-22-8680
【取扱店】ステラ★ほんべつなど道の駅、道内空港、
　　　　 北海道キヨスク各店、Amazon等、多数

INFORMATION

春よ恋・キタノカオリ・はるきらり・きたほなみ、4品種の小麦粉を販
売しています。気候などの影響により、味・香り・姿は毎年少しずつ
変わります。ワインのように、その年の小麦
の美味しさを味わってみませんか。

満寿屋商店様、365日と日本橋
様、アマムダコタン様など、多くの
人気店でお使いいただいています。

　開拓以来120年続く前田農産の主な生産
物は、小麦、ポップコーン、ビート。全国の
ベーカリーに生産者の顔が見えるパン用強
力粉を直売したり、自社産ポップコーンの六
次化に力を入れています。時代の変化に機
敏に対応しながら、食文化振興、町づくり、
食育など社会貢献にも務めてきました。農
産物生産の国際基準「GLOBALG.A.P」の
認証も取得。電子レンジポップコーン工場は
北海道HACCP認証を取得。米国FDAの
工場登録を済
ませて、海外へ
の輸出にも取り
組んでいます。

Instagram 公式HPHP WEB
SHOP

26

前田 茂雄 代表

前田農産食品

うま塩味

自社生産とうもろこし100%、パックのままレンジで出来たてが楽しめるポップコーンで
す。「TOHOシネマズすすきの」様のコンフェクションでも採用されました。シンプルな原
材料で香料、着色料、アミノ酸調味料、人工甘味料不使用。GLOBALＧ.Ａ.Ｐ認証。受賞歴
多数。(北海道加工食品コンクール・北海道知事賞(最高位、うま塩:2016、キャラメル:
2023)、2017優良ふるさと食品中央コンクール「農水省食料産業局長賞受賞 等)

キャラメル

電子レンジ専用 北海道 十勝ポップコーン～黄金のとうもろこし畑から～
サクサクでうま味たっぷり 甘さ控えめで優しい味わい

本別町開拓の祖がお届けする、

　 自社生産のレンチンポップコーン

Chec
k!!
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外はカリッと中はふんわり、素材と

　 製法にこだわった独自の味です

たいやき工房 本店

たいやき
チーズ

クリームチーズ風味の
ほんのり甘いクリーム
が入っています。期間
限定商品でしたが、お
客様のご要望が多く
定番になりました。

たいやきの皮によく
合う甘さのカスタード
クリームが入っていま
す。1974年の創業当
時から根強い人気が
ある商品です。

十勝産の風味豊かな
小豆を使い、皮の旨
味を引き出すよう甘
さを加減して炊き上
げました。独特の食
感とベストマッチ♪

たいやき
粒あん

たいやき
クリーム

Chec
k!!
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LINE公式
アカウント

超お得なクーポンを毎月配信中!

【本店】帯広市東3条南8丁目1
TEL 0155-24-2522
○営/10:00～17:00
○休/月・火曜日(臨時休業あり)

　たいやき工房のたいやきは､
小麦も小豆も十勝産。生地
には卵も乳製品も使用して
いませんが、外はカリっと、
中はふんわりもっちりした
食感が自慢です。きな粉・
ふすま入りで香ばしさも独特｡
定番の他に｢今月のたいやき｣

｢期間限定たいやき｣があり､例えば白あん、チョコ、ピーナツ
クリームなど常時2種類以上ご用意しています。

おうちで美味しく♫
ᶲːᮿᮝᮦᮋ
ᵢᲴᰠᰫᯬᮥᲇᲄၞᵣᲵ᯼Ậᯭ᯳Ậᮥ ᲆ˲
ᶲː˙ᮕᮝᮦᮋ
ᵢᲴᰠᰫᯬᮥᲅ˲ᵣᲵ᯼Ậᯭ᯳Ậᮥ ᲆ˲

豆知識
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林 隆義 社長

創
業
昭
和
22
年
、十
勝
の
多
く
の
人
が

　  
子
供
の
こ
ろ
に
食
べ
た
懐
か
し
い
味

コルバ 林製パン

ラインナップが豊
富な調理パンも人
気です。写真は
ベーコンエピと、
エビバーガー。

Chec
k!!

調理パン
ふわふわの菓子
パン生地にほん
のり塩味の上新
粉をトッピング。
みんな大好きな
味です。

ベビーパン
十勝産大正金時
の甘納豆がゴロ
ゴロ入った林製
パン の 看 板 商
品。ホクホク感と
程よい甘さが♡

十勝豆ぱん
十勝産の良質な
小豆を自社で丁
寧に練り上げた、
口当たりの良い
なめらかなこしあ
んが自慢です。

十勝あんぱん

29

帯広市西17条南1丁目16-5
TEL 0155-33-5585
○営/9:30～18:00
○休/日曜日・祝日

　昭和22年の創業から学校給食や高校の
購買､共同購入などのパンを提供していて､
変わらないどこか懐かしい味に昔からの
ファンが多いパン屋さんです｡店内から
工場の様子が見学できます｡

INFORMATION

全粒粉ブレッド
玄米食パン
ライ麦パン
角切りベーコンとチーズのフランスパン
フランスあんぱん

火
水
木
金 土
土

৴ᣦؑфР

祝日明けの火曜は
欠品の場合あり

ご注意

フランス
ラスク十勝産

クロワッサン
ブレッド 塩パン オドゥブレ十勝

チーズ入り

ᶲᮗᮋؠ
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加藤 賢一 会長
加藤 聖墾 社長

自
社
一
貫
生
産
、新
鮮
で
高
品
質
な

　
ゴ
ー
ル
デ
ン
ミ
ル
ク
で
つ
く
る
珠
玉
の
乳
製
品

十勝加藤牧場

ジャージー
アイスクリーム
濃厚なのに後味すっきり。
お客様から高評価を頂い
ています。ミルク、アーモン
ドプラリネ、黒ゴマ、抹茶
の4フレーバー。
(安定剤、乳化剤、香料、卵
不使用)

クリーミーで濃厚、デ
ザートやサラダ・サン
ドイッチのソースなど
にもぴったりのヨーグ
ルトです。「プレーン」と
「オリゴ」があります。

乳脂肪分や無脂乳固形
分、カロチンを豊富に含
んだジャージーミルク。
コクがあるのに後味は
クセがなくすっきりして
います。900mlと200ml
の2サイズです。

ジャージーゴールデン
牛乳

ジャージーゴールデン
ヨーグルト

Chec
k!!
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帯広市美栄町西8線128-12
TEL 0155-60-2152

ジャージー種のミルクは乳脂
肪、カロテンなどの含有量が高く
その淡い金色と希少性からゴール
デンミルクと呼ばれます。加藤牧
場は「この美味しさを伝えたい」と
いう思いから、ジャージー乳だけを
使用して極力シンプルな調合で、
乳製品を自社製造しています。

業務用ミックスも
あります

近い将来、牧場に隣接した工房で
販売を始める計画です

こちらで購入できます
૰:(%6+23ା᷊23(1యၴଣକ��૰

【十勝管内】ダイイチ、フクハラ、とかちむら、ハピオ、道の駅おとふけ等
【道央圏】COCONOすすきの(ダイイチ)、新千歳空港(Green Pockets、
　　　　 北海道興農社(Milk Stand、Wine&Cheese))
【関東】 日進ワールドデリカテッセン
【関西】 北海道物語（りんくうシークル店、黒門市場店）
【on-line】北市ドットコム(kitaiti.com)

ͻ̰͌ᑖฮԊ
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鴇崎 夫妻

化学肥料を使わず有機肥料で育て、

　　 一つ一つ手摘みしたベリーです

十勝ときいろ
ベリーファーム

Chec
k!!
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(右から)ブルーベリー、ラズベリー、カ
シス。その時々でほかのベリーのジャ
ムもつくっています。

ベリージャム各種

33

帯広市岩内町第一基線41-4　
TEL 080-1898-6995(鴇崎)
※ご来場の際は事前にご連絡下さい

　縁あって本州から移住し､十勝の山間で
ベリー農場を営んでいます｡先代から引き
継いだ無化学農薬、有機肥料の土壌を守
り､ラズベリーやハスカップ､ブルーベリー､
カシス､シーベリーなどを栽培｡美味しい品
種にこだわり､食べごろを1粒1粒を大切に
手摘みするので､ベリーの味が濃いのが特
徴です｡また､収穫後のベリーはすぐに冷
凍し､ホールやジャム､スムージーにして販
売しています｡少量ずつ手作業で加工する
ので､摘みたてに近い
果実の味が楽しめま
す｡新商品のシードル
は当農園のラズベリー
と余市産ふじを使用。
フレッシュなラズベ
リーの香りとドライ(辛
口)で凛とした力強い
味わいが楽しめます。

【十勝管内】満寿屋商店(麦音店、ボヌール店)
　　　　　らららマルシェ
【WEB】直営SHOP、産直アウル､
　　　 食べチョク､ポケットマルシェ

こちらで購入できます
直営BASE SHOP

スムージー

摘みたて冷凍ベリー

ラズベリーピューレ

ΩονϯΧʔͰΠϕϯτग़ళ

εέδϡʔϧ*OTUBHSBNͰʂ

HP WEB
SHOP
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十勝ロイヤルマンガリッツァ
シャルキュトリ

ベーコン、ソーセージ、パ
テなど、ハンガリーの国宝
を十勝の食文化に昇華し
た他では味わえない逸
品。オンラインショップで
はギフトやしゃぶしゃぶな
ども購入いただけます。 

ゆっくりと煮込んだ豚肉を､
ほぐして作るシャルキュト
リーの定番料理です。マン
ガリッツァ豚の滑らかで
口どけの良い脂と､しっ
かりとした赤肉の繊維､
旨味が感じられます。

マンガリッツァ豚のもも
肉を塩漬後、豚の出汁
で丁寧に火を通し、しっ
とりと柔らかく風味豊か
に仕上げました。筋や肉
は食感が良く、噛むほど
美味しさが広がります。

ジャンボンブランリエット

Chec
k!!

㈱丸勝 十勝ヒルズ

丘の上の癒しのガーデンから

　 十勝の｢食｣と｢農｣と｢花｣を発信します

35

○営/9：00～17：00 【カフェ10：00～】
　開園期間中無休(４月中旬～１０月末日)
○入園料/1000円※11/1～積雪するまで無料

幕別町字日新13番地5
TEL 0155-56-1111

　豆の商社である(株)丸勝が、十勝の農業や
食文化を内外に広めたいと2008年に開業
したのが十勝ヒルズ。四季折々に美しく、
また「食」の源ともなるガーデンから、
SHOPやカフェ、イベント等を通して十勝
の農業や食文化を発信しています。
　そんな中、出汁を使い、豚を重用するなど
十勝との共通点が多いハンガリーの食文
化と出会い、長い年月をかけて生体輸入～
飼育に成功したのがハンガリーの国宝と称
される「マンガリッツァ豚」です。赤身が濃
厚で、融点が低い脂肪は口の中でさらっと
溶けるような食感が特徴で、「十勝ロイヤ
ルマンガリッツァ」は十勝が誇れる新たな
ブランドとして注目を集めています。

十勝ヒルズ
ONLINESHOP
もご活用下さい

ソフトクリームやドリンク、可愛い雑
貨やヒルズ製品など十勝の産品の
販売や、ピクニックグッズの貸出しも。

大きな窓からガーデンを眺めながら
お食事やアフタヌーンティー（要
予約）などスイーツも楽しめます。

ヒルズSHOP CAFE

ガーデンカフェNIWAKARA

HP WEB
SHOP

十勝ロイヤル
マンガリッツァHP

十勝の誇りである
　　「食」と「農」を発信したい。

※中学生400円、小学生以下無料
※障がい者手帳お持ちの方は半額(付添人1名無料) 
※メンバーズカード　1200円
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コクがあってほど
よい酸味、ノンホ
モで自然なままの
美味しさです。

手づくりとろ～り
ヨーグルト

あっさりなのに栄養
満点の人気商品。
オリーブオイル＆塩
やわさび＆醤油が
オススメ、トマトとの
相性も〇。

手づくり
牛乳とうふ

あいす屋の牛乳
ソフトクリームが
お家で味わえま
す。５秒程チンす
ると食べ頃です！

冷凍牛乳
ソフトクリーム

新 鮮 な 牛 乳 を
たっぷり使用。な
めらかでコクがあ
るのに後味さっぱ
り。ここにしかな
い味です。

牛乳
ソフトクリーム

中村 かほる 代表

自
然
の
ま
ま
の
お
い
し
さ
を

　 
お
届
け
し
て
い
ま
す
。

あいす屋
Chec

k!!
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搾りたてミルクたっぷり
十勝と言えば、小豆！
九重栗かぼちゃ使用
芽室産ゴールドラッシュ使用
芽室産光黒大豆使用
辛さがつーんと刺激的
抹茶たっぷり風味豊か
チョコ&ココアMIX
味も香りも一級品
黒ゴマたっぷり、香り豊か
チョコ＆コーヒーMIX
芽室産落花生使用
あっさり爽やか
粒コーン入り

あずき
かぼちゃ
とうきび
黒豆きな粉
山わさび
抹茶
チョコア
ラムレーズン
黒ごま
チョコヒー
落花生
ヨーグルト
コーンアイス

ΧοϓΞΠεͧΖ͍�

芽室町東めむろ3条南1-1みのり～む内(愛菜屋隣接)
TEL 0155-62-5319
○営/4～6・11月  9：00～16：00
　　  7 ～ 10月  9：00～17：00
○休/月、木曜

　自家牧場の牛乳を加工して乳
製品を製造するあいす屋。その他
の原材料も極力十勝産を使って
います。本物の味を知ってもらい
たいから、乳化剤も安定剤も使用
していないので、急いで食べない
とすぐに溶けちゃうのが特長で
す。ジェラートに牛乳ソフトクリー
ムを乗せた「ジェラソフト」(下写
真左)は当店人気NO.1です。

JAめむろ「ファーマーズマーケット
愛菜屋」の敷地内にあります。

こちらでも購入できます
・エーコープめむろ店
・芽室観光物産協会「めむろまちの駅」
・コープさっぽろ「トドック」※一部商品のみ
・芽室町ふるさと納税

※冬期完全休業。
※ほか愛菜屋に準じ変動あり、
　HPで年間カレンダー公開中。

38
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ジェラソフト こだわりのジェラート あいす屋外観
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中華まんじゅうとは

中華まんじゅう

肉まん・あんまんなど蒸して作る中華まんとは全く
別のもので、かつては北海道・東北で法事の引き出
物として広く使われていた引き菓子でした。お千代
という女性が作った評判の菓子「ちよか」が年月を
経て「ちゅうか」に変化したという説もあります。

十勝産最上級の小豆を
熟練の職人が練り上げる
極上のこし餡。銅製の鉄板
で一枚一枚手で焼き上げ
るしっとりなめらかな皮。
職人の技が生み出す芸術
的逸品です。
札幌の百貨店での長蛇の
列は伝説になっていて、地
元・十勝のみならず全道で
愛され続けています。

お菓子のまさおか
正岡 崇 4代目店主Chec

k!!

大正6年創業。老舗の味を大切に

　 守りながら進化を続けています

39

○営/9：00～19：00
　　 （木・日曜～17：00）
○休/第2・第4木曜日

芽室町東1条２丁目2
TEL（0155）62-2118

INFORMATION
｢できるだけ地元の食
材を使い、安心・安全・美
味しいをモットーに、お
客様の笑顔の為に商
品をご提供しています｡｣
と言う4代目・正岡代
表。十勝産りんごのアップルパイ（期間限定）
や、芽室町の新顔特産品である落花生を使った
メムピークッキーやもなかフロランタンなどの
新商品を生み出し、受け継がれた味を大切に
守りつつ地域と共に進化を続けています。

ʕ∨ǘǭƲǟƠ

不動の人気!まさおかの看板商品です。

No.1

ǂƥƻ⥏

ブッセにマーマレードをサンドし、羊
かんでコーティングして粉砂糖をま
ぶした知る人ぞ知る銘菓。包装紙に
は先々代が詠んだ歌が。

No.2

ǈ╼

ホワイトチョコをアーモンドクッキーで
サンド。

No.3

ロングセラー商品ですが最近人気
上昇中。

No.4 ȽȳɄȂɉǾ

十勝産蜂蜜が使用された、ふわふわ
でどこか懐かしい味のマドレーヌ。

No.5 ȯȚȽɉȝ

ɘȯȤȥɈȤݹાఱ!UPQǑ

昭和13年頃

まさおか

ؘ፟ᨀ
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浦上 孝 代表

肉
を
知
り
尽
く
し
た

　 
熟
練
職
人
の
技
が
光
り
ま
す

うらがみミート

サラミ
お肉の旨味がギュッと
濃縮されているサラミ
ソーセージはおつまみ
に最適です。じっくりと
噛んで、とけだす脂の
甘みもぜひお楽しみく
ださい。

ゴロゴロとしたお肉感
が残るワイルドなソー
セージ。お肉そのものの
美味しさ。パリッとした
皮と噛み応えのあるお
肉で、食感も独特です。

スモークの香りが利い
た旨味たっぷりのベー
コンです。おつまみは
もちろん、シンプルな
スープなどに使うとお
料理が上手くなった気
がするかも？！

ベーコンウインナーソーセージ

Chec
k!!

41

　創業1978年｡当初は肉屋でし
たが､顧客の要望で始めた加工品
が評判になり今に至ります｡清水
町・薮田ファームで抗生物質を使
わず育てた豚肉を使用｡肉質を見
極め､余計なものを加えず肉の美
味しさを引き出す…肉を知り尽く
した熟練職人の技が光ります｡試
行錯誤の末に生まれた｢無塩せき
｣シリーズは､原材料に塩・香辛料
以外は一切添加しておらず､肉そ
のものの味が楽しめる逸品です｡

n-slow.com

下欄の直売所のほかには…
【webshop】 ｢北海道スロウなお買い物」

【ふるさと納税】 寄付額9000円～
右のQRコードからどうぞ▶

こちらで購入できます

｢無塩せき｣シリーズ
ソーセージ、ハム、ベーコンなど多種
つくっています。白いラベルが目印。

幕別町忠類白銀町213
TEL 01558-8-2211
○営/9:00～20:00
○休/不定休 ᶲᝮᮬᨀᦳ
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あんドーナツ
グラニュー糖をまぶし
たこしのある生地に、な
めらかで風味豊かなこ
しあんがたっぷり入っ
ています。甘党さんに
ぴったり。

全て米粉でつくった山
型食パンは、しっとり
もっちり、当店で3本の
指に入る人気商品です。
【通常はお昼過ぎから
焼きたてが店頭に並び
ます。】

ソフトフランス生地に
バターがしみ込んでい
ます。底は揚げたよう
にカリカリして、中はも
ちもち。噛めば噛むほ
ど滲み出る旨味と岩塩
の塩味が絶妙です。

塩パン米粉食パン

宇都宮 晃 店長

大樹町民のソウルフードを受け継ぐ

　地元密着のパン屋さん

ぱん本舗「くーぷ」

43

あんバター
あんことバターを挟んだ
大樹町民のソウルフー
ド。不動の人気です。

甘さ控え目のコーヒーク
リーム入り。ちょっぴり
昔懐かしい味です。

良質な材料を使ったコ
クのあるカスタードク
リームが入っています。

クリームドーナツコーヒーサンド

大樹町西本通19
TEL 01558-6-4666
○営/8:00～18:00
○休/日曜日

駐車場はお店
の南側(道路挟む)

にあります。舗装部分
に停めてください。
(砂利部分は私有地)

՟ஸᮩᮭᮉᮡᮤృᮭᯀᮟᯋᯑͻ͌Śᮉᯇ࠾ᮓᯊᵚ
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道の駅コスモール大樹から
車で1分
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製造スタッフのみなさん

日
本
初
の
共
同
熟
成
に
よ
る
十
勝
の
統
一

　 

ブ
ラ
ン
ド
チ
ー
ズ
を
全
国
、そ
し
て
世
界
へ

十勝品質事業協同組合
十勝プライド

Chec
k!!

キューブ型の十勝ラクレットを
ハーブやスパイスなどと一緒にオ
イルに漬け込みました。ドライトマ
ト、オリーブの実、バジルなどが
入った「プレーン」の他に、「スパイ
スカリー」、「ガーリックカツオ」が
あります。

十勝のチーズ生産者たちが共同
熟成でつくるオンリーワンチーズ
です。十勝川温泉の「モール温泉
水」で磨くことでまろやかな味わ
いと独自の芳醇な香りをまといま
す。フライパン、電子レンジ等で溶
かして食べるのがおススメです。

オリーブの涙 十勝ラクレットモールウォッシュ
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音更町十勝川温泉北14-4-7
TEL 0155-67-6080

　十勝ラクレットモールウォッ
シュは､１０箇所の工房で作られ
たチーズを共同熟成庫で一括管
理しています。｢地域統一ブランド
のチーズを｣という理念の下に集い
､2017年に日本初の試みが実現し
た十勝のチーズ屋の誇り｢十勝プ
ライド｣です。専属の熟成士が徹
底管理し､また人や設備などを共
同で維持することで､質の高い
チーズ熟成を安定的に行うことが
出来ます｡

ほか受賞歴多数

【十勝管内】ガーデンスパ十勝川温泉等主要道の駅
【道央圏】どさんこプラザ等
【首都圏】チーズ専門店フェルミエ等

こちらで購入できます その他販売店や
提供店舗はこちら

直営SHOP Instagram

HP WEB
SHOP

●農林水産省 GI認証
●北のハイグレード食品S2019(北海道)
●北のハイグレード食品2023(北海道)
　※オリーブの涙プレーン　

46
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どれも食べてみた
いよくばり派には
3種類入って彩り
もきれいなこちら
がおススメです。

彩り豆甘納豆
うま味が豊かで
青えんどう独特
の風味が濃厚、
歯ごたえも楽し
めます。

青えんどう豆甘納豆青えんどう豆甘納豆

ぽんとぺんぺ
くり豆本舗

Chec
k!!

豆
の
ま
ち
・
本
別
か
ら「
豆
」に
と
こ
と
ん

　 

こ
だ
わ
っ
た
優
し
い
ス
イ
ー
ツ
を
お
届
け
し
ま
す

大粒でやわらか
く、繊細で優しい
風味の白花豆甘
納豆は特に女性
に人気です。

白花豆甘納豆
栽培が難しく広
域流通しない貴
重品種。自然な甘
味と栗のようなホ
クホク感が特徴。

くり豆甘納豆

ᶲᰉᯢᰃᰝ

ᶲᝮᮬᨀ
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できたての甘納豆
など直売も対応して
います。

本別町南2丁目13-7
TEL 0156-22-6222
HP WEB

SHOP

本別町のふるさと納税返礼品でも！

こちらで購入できます

【十勝】帯広駅、十勝管内道の駅(ステラ★ほんべつ他)
　　　とかちむら産直市場、他
【道央圏】新千歳空港 十勝valleys、きたキッチン、他  

単品はもちろん、ギフトセットもご
用意しています。

ହତଶଶ:(%6+23

6色そろったかわいい羊羹たち。豆がゴロコロ入って、
それぞれの豆の風味が出るようこだわり抜いて作られています。

紅しぼり羊羹
ほのかにピンク色で
ねちっとした食感。

白花豆羊羹
滑らかな食感と繊
細な風味の中にお
豆のほっくり感も。

紫花豆羊羹
大粒の紫花豆が入っ
て食べ応えがありま
すが、後味スッキリ。

大納言小豆羊羹
通常の小豆より
粒が大きく味も
しっかり。

くり豆羊羹
人気NO.1。栗のよ
うにホクホクした
くり豆がぎっしり。

青えんどう豆羊羹
他の豆にはない
濃厚な風味。クセ
になります。
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佐藤 隆史 店長

北
海
道
・
本
別
町
で
創
業
1
0
0
年
、

   

昔
も
今
も
、町
の
お
菓
子
屋
さ
ん

松月堂
Chec

k!!

本高フィナンシェ
本別高校の生徒が、地
方創生学の延長「放課
後SOY倶楽部」の活動
で考案した、焦がしバ
ターの風味が香る焼菓
子です。プレーンときな
こがあります。

豆の町・本別のゆるキャラ
「元気くん」の中にはくり
豆餡。町特産のくり豆
は、栗のような優しい
甘さとホクホク食感が
特徴の希少種です。

ほかには無いしっとりふ
わっふわの食感で、やみ
つきになる人続出。お手
頃価格も嬉しい。年間1万
個売れる人気商品です。
プレーンのほか期間限定
フレーバーも見逃せない！

しふぉんけ～き元気くん最中
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本別町北3丁目3-7
TEL 0156-22-2560　
○営/9:00～19:00　
○休/日曜日(不定休)

　創業1917年、100年以上続く店を切り
盛りする4代目。数々の苦難を乗り
越え、伝統を大切に守る一方で新しい
試みにも積極的に取り組んでいます。
お菓子の腕はもちろん独特の楽しい
キャラも必見！帯広から本別に向かう
国道の看板(右頁)も要チェックです。

Instagram FacebookSNSで
最新情報を
楽しく

発信してます
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HP WEB
SHOP

ますやパン

　創業1950年「ま
すやパン」は、まさ
に十勝人のソウル
フード。中でも「麦
音」は、眺めのいいイートインコーナーや、
季節によってはテラスに出て焼きたての
パンが味わえるのも人気。

帯広市稲田町南8線西16-43

（ 麦 音 ）
販売 増田 優香 さん

（ 麦 音 ）
販売 増田 優香 さん

麦音
店舗ご紹介
・本店（帯広市内）
・ボヌールマスヤ（帯広市内）
・トラントランますや 帯広駅店
・みちます(道の駅おとふけ)
・音更店・めむろ窯

営／６:55～18:00
休／年末年始のみ
※春～秋には野菜等の産直販売もしています。

TEL 0155-67-4659

まつもと薬局
帯広市西18条北2丁目29番地6

営／月～金 9：00～18：00　　休／日曜・祝日
　　土　　 9：00～12：30
※本店、自由が丘店、西6条店、しかおい店、めむろ店の
　店舗情報はホームページ等でご確認ください。

TEL 0155-41-9333

　まつもと薬局では、薬剤師と管理栄
養士がみなさまの体を想い考案した
『幸福de酢』をご提供しています。健
康の為に美味しいものを諦めるのでは
なく、美味しく健康のためになる商品を
ご提案します。フロンティア店では薬局
内『MATSU CAFE』で幸福de酢を使
用したドリンクを提供しています。テイ
クアウトもOKです。
※MATSU CAFEは２０２５年４月末
野菜が飲める
カフェKOTTE
(コッテ)でリ
ニューアルオー
プンします。

HP WEB
SHOP

フロンティア店
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　2024年11月、ブォーノピアットが「テ
イクアウト専門店カフェロゼッタ」とし
てリニューアルオープン。店内は色とり
どりのお料理や調理パンで溢れていま
す｡パスタやニョッキ､オリーブパンなど
､カフェ時代からの人気メニューも引き
継がれているほか､ハモンセラーノなど
おつまみ用メニューも充実。
ぜひ一度お立ち寄りください｡カフェロゼッタ

テイクアウト専門店

帯広市東3条南10丁目17
TEL 0155-22-9424
営/11:00～19:00
休/日･月曜日  ※臨休あり

　「味、食感、全てに満足のいくパンは、
形、焼き色、ボリューム感など見た目も自
然と美しくなるん
ですよ。」と語る小
林 美紀さん。一切
の妥協を許さない
職人の腕とプライ
ドが見えました。

小林 美紀 さん
奥富 英紀 さん
十河 真弓 さん

小林 美紀 さん
奥富 英紀 さん
十河 真弓 さん

左から左から

北海道ホテル

帯広市西7条南19丁目1
UNCLE MOORSEN’S

北海道ホテルのパンは『ショップ・エブリシングノース』で販売
されています。十勝の逸品を取り揃えている他、手づくりケーキ
も人気です。また、十勝産の上質な生クリームとバターを使用し
た、風味豊かな生クリームスコーンも人気。

営／8：00～19：00　休／無休（季節により変動あり)
TEL 0155-21-0001

［アンクル モールセンズ］

HP
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幕別町字日新7-4

直営オンライン
SHOP

TEL 0155-56-1593
https://www. taguchichikusan.jp HP WEB

SHOP

ここでも買えます
とかちむら／第一ホテル

販売はこちら

有限
会社田口畜産

※事務所でも販売しております

　田口畜産は
昭和 2 9 年創
業、2000頭を
超える乳牛を
飼い、年間1万
tを超える生乳
を生産するギ
ガファームです。
2020年7月に
食品安全、家畜衛生、アニマルウェルフェ
ア、労働者の安全などを総合的に管理し
持続可能な農業を営んでいることを認め
られJGAP認証を取得しました。オリジ
ナル商品「たぐちさんちののむヨーグル
ト」は生乳のおいしさとすっきりした味わ
いが特徴です。是非一
度お試しください。

たぐちさんちの
のむヨーグルト

　新製品の開発に意欲的なだけではなく、
チーズの簡単で美味しい食べ方や、それで
いて楽しくおしゃれに見える方法など、お
客様への分りやすい食べ方の提案にも力
を注いでいます。

幕別町新和162-111
チーズ工房 NEEDS［ニーズ］

営／10：00～17：00
休／日曜日、12月～2月店舗休業TEL 0155-57-2511

【道外・首都圏】クイーンズ伊勢丹／北海道フーディスト／どさんこプラザ
【札幌】　　　　大丸（DAIMARU）／きたキッチン／新千歳空港
【市内・管内】　北海道ホテル／エスタ／ランチョ・エルパソ／十勝トテッポ工房
　　　　　　　　とかち帯広空港売店

主　な
取扱店

HP WEB
SHOP

53

HP WEB
SHOP

BLOG

広瀬牧場で搾られた新鮮な生乳を低温殺
菌し、自家生産の果物や野菜などを使っ
て季節を味わえるジェラートを手づくりし
ているため、食材本来のコクや美味しさ
が味わえます。

広瀬 文彦 代表夫妻

帯広市西23条南6丁目13

営／ 4月～9月
10月 
3､11､12月

10:00～18:00  休／無休
10:00～17:00  休／無休
10:00～17:00  休／水曜

TEL 0155-33-6064

広瀬牧場 ウエモンズハート

※1､2月は全休

　農薬に侵されていない山林を切り拓き、
完全無農薬、無化学肥料でぶどうを栽培
しています。絞らず自然に流れ出る果汁
だけを何も加えず瓶詰したジュースはシ
リアルナンバー入り限定生産。十勝らしさ
満載の力強く優しい味を是非一度ご賞味
下さい。ワインの販売も行っております。

帯広市以平町西9線21-1

TEL 0155-63-7723

WEBSHOP https://aizawanouen.com/shop/
2025年春から直営店オープン予定です。

あいざわ農園
HP WEB

SHOP
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フレッシュベーカリー
あさひや
芽室町東1条3丁目18-1

営／ 10：00～18：00
休／日・月曜日

TEL 0155-62-2950

中島 将好 代表

　菓子パンを中心に、定番商品に根強
いファンも多い旭屋。近隣町村からの
お客様も多く、店内はいつもにぎやか。
昔から変わら
ない味を守り
ながら、新商
品の開発にも
意欲的です。

お店の目印はコレ♪

HP

こちらでは販売しておりません

十勝の大地より旬のおいしさをお届けします

日本罐詰株式会社
芽室町西9条9丁目1番地

TEL 0155-62-7845
（代表）

　糖度の高いゴールドラッシュの冷凍加
工品が十勝ブランド登録。これを使用し
た濃縮タイプの「meijiあま～いとうもろこ
し十勝産ゴー
ルドラッシュ
のコーンスー
プ」が発売中。
素材本来のお
いしさを味わ
えます。 

55

HP WEB
SHOP

BLOG

ゆたか
中川郡池田町字大通1丁目74番地

営／ランチタイム・・・ 11：00～15：00
　　※L.O.は14:00
休／毎週水曜日（水曜日が祝日の場合は木曜日）　　　　　　　

TEL 015-572-2220

　当店では、地元食材にこだわり、
食材そのものの美味しさを感じて
もらえるよう、食材は納得のゆくま
でこだわりぬいております。中でも
当店自慢の【幻のいけだ牛ハンバー
グ】についてはお肉を挽くことから、
調味料を混ぜ込むところまですべ
ての作業を当店にて行っており、当
店のお料理
を口にするお
客様が、安心
してお召し上
がりできるよ
う徹底してお
ります。

　60年の歴史を誇る国内初の自治体ワイ
ナリー。独自に品種開発した北国特有の酸
味豊かなブドウで、特に辛口・熟成にこだわ
るワイン造りをしています。ワイン城では
工場見学や試
飲（有料）がで
きるほか、敷地
内に池田町出
身のDREAMS 
COME TRUE
吉 田 美 和 の
“DCTgarden 
IKEDA”もあり
ます。

ワイン城内

池田町ブドウ・ブドウ酒研究所

北海道池田町
十勝ワイン
池田町清見83番地

TEL 015-572-2467
営／9：00～17：00
休／年末年始

HP WEB
SHOP

清舞清見 山幸

直営オンラインSHOP
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アニマルウェルフェア畜産認証を取得し
ている直営牧場の生乳を使用し、ノン
ホモ（脂肪の均質化をしない）低温殺菌の
牛乳を中心に出来るだけ添加物を使わな

い製品をつくっています。
あすなろファーミング
清水町清水第4線65番地

TEL 0156-62-2277

販売店………(※)は一部店舗のみ
【札幌】どさんこプラザ／まほろば／COOP さっぽろ(※) 
【帯広】ますやパン各店／ハピオ／フクハラ(※)／ダイイチ(※)/COOP さっぽろ(※) 村上 悦啓

代表取締役社長

HP WEB
SHOP

営／9：00～12：00　13：00～17：00
休／不定休

　牛の立場で飼養管理を行い、環境にも配慮
した牧場経営をしております。(2010年放牧畜
産実践牧場(第1号)、2018年アニマルウェル
フェア認証農場。)ブラウンスイス牛は、筋肉質
でたくましく、暑さ寒さに強く、放牧に適した牛
です。牛乳は、乳成分、特
にタンパク質率が高く、
濃厚でコクがある一方、
あと口がさっぱりしてい
ます。放牧とブラウンス
イスの組み合わせに
よって生まれた自然の
恵みをご賞味ください。 橋本 晃明 代表

清水町清水第6線31番地

十勝アルプス牧場WEBSHOPこちらで購入できます

十勝アルプス牧場
（橋本牧場)

TEL 0156-62-3327
HP WEB

SHOP

営／10：00～16：00　休／不定休
※お問い合わせください。
農場直売です。駐車場前のインターホンを押してください。
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斉藤 真 さん

　キサラファームでは広大な放牧地でヤ
ギを飼育し、その乳で
チーズを作っています。
また、放牧主体の近隣
酪農家の乳を使用し、さ
けるチーズや熟成タイ
プのチーズも作って販
売しています。

十勝千年の森

清水町羽帯南10線

営／4～6月　9：30～17：00
　　7～8月　9：00～17：00
　　9～10月 9：30～16：00
休／無休

TEL 0156-63-3800

十勝千年の森
キサラファーム チーズ工房

HP

※最終入場は30分前

※10月中旬～
　4月下旬まで
　冬期休業

小野 真秀 代表

　フランスで修業を積んだ小野代表の
こだわりの技が詰まったパン。何と言っ
ても明るい奥さんとの会話が最高！地元
に人気のお店でお昼に売り切れるものも。
お早めにご来店ください。

清水町御影東1条2丁目1

営／10：00～18：00
　　(なくなり次第閉店)
休／日・月曜日・祝日
　　（他に臨時休業あり）

TEL 0156-69-4888

手づくりパンの店
じゅん＆まき
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HP WEB
SHOP

柳月スイートピア・ガーデン

　ガラス張りの見学コース、お菓子の手
作り体験工房、カフェ等を併設した十
勝スイート
ピア・ガー
デンには、
年間60万
人の人が訪
れます。

音更町なつぞら1-1

営／【店舗】夏期 9：00～18：00
　　　　　 冬期 9：00～17：00
　　【喫茶】夏期 9：00～17：00
　　　　　 冬期 9：00～16：30
休／【店舗】無休　【喫茶】1/1

TEL 0155-32-3366

花田 真弥 さん

トカチッコ
十勝うまれのチーズロール

しっとりもちもちのスポンジ生地
でチーズ生クリームと小豆つぶ餡
を包んだ十勝生まれのロールケー
キです。

直営店
・大通本店（帯広市大通南8丁目15）
・トスカチーナ
　（帯広市西18条南5丁目45-2
　  弥生新道沿）

　材料や環境の微妙な変化に気をくば
りながら試行錯誤するパンづくりの奥
深さにすっかりはまってしまったという
奥田代表。「皆様に美味しいパンを。」と
笑顔を見せました。

奥田 直樹 代表

花ねこパン屋
鹿追町栄町1丁目18

営／10：30～17：45
休／月曜定休（火曜 不定休、第2・4水曜休※）
※第2・4水曜は店を閉め、Aコープ鹿追店で販売。
※Aコープ販売日の前日火曜は午後4時まで営業

TEL 0156-66-3782
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HP
牧場スタッフの
皆さん

新得町字新得基線85-13

　「牛も人も幸せに」を経営理念に4つの
酪農家が統合して生まれた牧場です。飲
むヨーグルトの製造や、夏には主に新得
町内にキッチンカーを出してソフトクリー
ム販売もしています。出店スケジュールは
Instagram(@hokkohmilk)でご確認下さい。

こちらで販売はしておりません

北広牧場
ほっ　こう

問合せ用メールアドレス
info@hokkoh-farm.co.jp

濃厚ふわふわミルクソフト濃厚ふわふわミルクソフト

ほっこうミルクの
のむヨーグルト
ほっこうミルクの
のむヨーグルト

Instagram

Online shop

共働学舎新得農場
　共働学舎新得農場では、欧州の伝統的
なチーズ製造技術で、ブラウンスイス牛の
ミルクからチーズを手造りしています。新
得町の気候・風土・水脈を考慮して、自然
の摂理のままの酪農を目指しています。新得町字新得9-1

（売店）　営／【4～11月】10：00～17：00【12～3月】～16：00
　　　　休／【4～11月】無休　　　　　【12～3月】日曜 
（カフェ）営／【4～11月】11：00～16：00（L.O.)
　　　　休／【4～11月】火・水・木　　【12～3月】休業
※営業時間、休日は変更になることがございます。

TEL 0156-69-5600

宮嶋 望 代表

HP WEB
SHOP
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　町の直営施設（農畜産物加工研修セン
ター)で専門の職員が製造しています。りく
べつ牛乳は月数回の限定生産となってお
り、販売日は町のHPで確認できます。また、
鹿ジャーキーは陸別町で捕獲された鹿を
使用しています。「日本一寒い町りくべつ」
で育った自然の味をぜひ味わってください。

販売はこちら 道の駅オーロラタウン93りくべつ
住所
TEL
時間
休館日

足寄郡陸別町大通（国道242号沿い）
0156-27-2012
【4～10月】8：00～18：00  【11～3月】9：00～17：00
年末年始（12/30～1/3）

りくべつ
鹿ジャーキー
りくべつ
鹿ジャーキー

陸 別 町

髙橋菓子店

　「行列のできる食パン
｣で知られる昭和32年
創業の髙橋菓子店は、
その名の通り元々はお
菓子屋さん。今でも店内にはてづくりの和菓
子･焼き菓子がずらりと並んでいます。

足寄町北2条1丁目25

営／10：30～19：00
休／日曜日

TEL 0156-25-2272

髙橋 公子 さん

本食

甘納豆
　　食パン
豆パン

10:30頃
16:00頃

14:00頃

16:00頃

焼
き
上
が
り
時
間
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HP

　お客様の食卓により近い存在であるた
めに、牧場の美味しさ、楽しさ、素晴らし
さをお伝えし、つなげていく事が十勝しん
むら牧場の「牧場どまんなか」です。

新村 浩隆 社長

上士幌町上音更西1線261番地《帯広駅から車で約50分》
TEL 01564-2-3923 直営店

クリームテラス
エスタ帯広駅店
TEL 0155-26-2346

取扱店
ココノススキノ(札幌)
営業時間は施設に
準ずる

牧場のショールーム『クリームテラス』

営／10：30～17：00（L.O. 16：30）
休／【4～10月】火曜日【11、12月】火・水曜日
※年末休業　※X'mas後～3月末は休業

　創業1933年(昭和8年)より『安心、安全
で身体にやさしいお味噌、お醤油を、一番
おいしい状態でお届けしたい』とこだわり
続けてきました。添加物を一切使わず昔な
がらの製法で歳月をかけて熟成します。減
農薬栽培の十勝・本
別産「とよまさり」を
丸ごと使用し、大豆
本来の旨味、甘味が
あり香りのよい味
噌・醤油を味わって
頂くことができます。岡田　清信 代表取締役

本別町共栄14番地３

営／８：00～17：30　 休／日曜日、年末年始
TEL 0156-22-2077 HP

北海道十勝の味噌・醤油屋

工場に直売所併設
※ゴールデンウィークとお盆時期は営業時間変更あり
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オンライン
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E-mail kulaaina@gmail.com
SNSは｢岡田五十鈴｣で検索下さい

食と自然の学校食‘ai菜
く　らあい  な

ここでも買えます
ナチュラルココ本店、ケアラーサポート

販売はこちら

　春先の2週間程だけ採取する事がで
きる白樺樹液。身体に必要なミネラル
が含まれ、すーっと身体に染み込みま
す。できるかぎり有機・農薬不使用の
豆と野菜を使い、添加物を使わず、白
樺樹液と素材の味を生かし、自然の味
を大切に仕上げました。簡単に美味し
く、家庭から添加物を減らしていく為
の、食育講座、料理
教室、味噌づくり講
座も承っております。 

岡田 代表

HP WEB
SHOP
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